
 

Проблема: масложировая продукция отличается большим разнообразием традиционного и нового ассор-
тимента, и имеет массовый спрос у населения. Достаточно часто скрыто фальсифицируется и обладает 
рисками недостоверной классификации по Товарной номенклатуре внешнеэкономической деятельности 
Евразийского экономического союза. Также, обладает трудностями идентификации при таможенном кон-
троле и нередко требует проведения экспертизы в таможенных целях.  

Таблица 1 – Краткая характеристика исследуемых 
образцов масла сливочного 

Показатели качества масла сливочного  определяются 
по органолептическим и физико-химическим показателям по 
ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия» и 
ГОСТ 55361-2012 «Жир молочный, масло и паста масляная из 
коровьего молока. Правила приемки, отбор проб и методы 
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Товароведно-экспертные исследования масла сливочного  

Цель: установление соответствия 
показателей качества масла сливоч-
ного требованиям нормативных 
документов для документального 
оформления его перемещения через 
таможенную границу.  

Задачи:  
- охарактеризовать выбранные для иссле-
дования объекты исследования масла 
сливочного;  
- изучить маркировку конкретных образ-
цов масла сливочного;  
- осуществить товароведно-экспертные 
исследования показателей качества и 
безопасности масла сливочного; 
- дать оценку полученным результатам. 

Методы: методы сравнения, анализа, 
обобщения результатов.  

Объект: масло сливочное, которое перемещается 
через таможенную границу. 

Предмет: признаки классификации ассортимента масла сли-
вочного, показатели его качества, параметры маркировки.  

В рамках выпускной квалификационной работы для 
исследования показателей качества масла сливочного, было 
отобрано 3 образца масла сливочного, иностранного 
производства с содержанием массовой доли жира 72,5 %. 

Упаковку и маркировку исследовали согласно ТР ТС 005/2011 
«О безопасности упаковки» и ТР ТС 022/2011 «Пищевая 
продукция в части её маркировки». 

Таблица 2 – Маркировка конкретных образцов масла 
сливочного 

 

Таблица 3 – Результаты оценки органолептических показателей, исследуемых образцов масла 
сливочного  

Таблица 4 – Результаты исследования физико-химических показателей, исследуемых образцов 
масла сливочного  

Выводы: таким образом, изучив маркировку и упаковку исследуемых образцов масла сливочного 
было установлено, что все исследуемые образцы соответствуют требованиям ТР ТС 022/2011 
«Пищевая продукция в части ее маркировки» и ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки» .  
В результате проведённого товароведно-экспертного исследования показателей качества и 
безопасности масла сливочного, было выявлено, что по органолептическим показателям все образцы 
соответствуют требованиям ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия». По физико-
химическим показателям, а именно массовой доли влаги, образец № 1 (масло сливочное «Tereyagi») 
не соответствует ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия», так как превышает 
значение на 5,6 %. По остальным физико-химическим показателям, все исследуемые образцы 
соответствуют ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия».  


